
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

BEVANDE 
Acqua 1/2 litro  1 € 
Acqua 1 litro   2 € 
Coca Cola 1 litro   5 € 
Galvanina Sparkling Bio: 
Aranciata, Cedrata, Gassosa  3 € 

 
•••••••••••••••••••••••••••••• 
BIRRA 
del Birrificio Amarcord 
 
Californian common 4,5% 33 cl 4 € 
Amber Ale 4,9%  33 cl 4 € 
Pale Ale 6% 33 cl 4 € 
Ama Pilsner 4,9%  355 ml 4,5 € 
Ama Bionda 6%  355 ml 4,5 € 
Ama Bruna 7,5%  355 ml 4,5 € 
Ama Mora 9%  355 ml 5,5 € 
Gradisca 5,2%  33 cl 4 € 
Tabachéra 9%  33 cl 4 € 
 
Ama Bionda 6% 750 ml 10 € 
Ama Pilsner 4,9%  750 ml 10 € 
Ama Bruna 7,5%  750 ml 10 € 
Ama Mora 9%  750 ml 12 € 
Marinera al sale 4,8% 750 ml 12 € 
Gradisca 5,2% 1 L 12 € 

 
•••••••••••••••••••••••••••••• 
CAFFÈ 
Caffè  1 € 
Caffè d’orzo  1 € 
Caffè al ginseng  1 € 
Caffè decaffeinato  1 € 

 

 
CANTINA NERI 
Neri Davide Sangiovese 2016 8 € 
Nero Neri Sangiovese 2016 11 €  
Stèvan Chardonnay 2017 12 € 
COLOMBARDA 
Rosalaura Rosé 2016 16 € 

  
VILLA TRENTOLA 
Ultimo Atto Sang. Sup. 2016 12 € 
Il Prugnolo Sang. Sup.  2015 17 € 
Il Moro Sang. Ris. 2009 27 € 

 
AZIENDA AGRICOLA ZAVALLONI 
Romagna Sangiovese 2017 11 € 
Romagna Sang. Sup. 2016 13 € 
Amedeo Sang. Ris. 2013 20 € 
Rubeo Cabernet Sauv. Ris. 2015 18 € 
Desiderio frizz.(Pign., Trebb.) 9 € 
Romagna Trebbiano 2016 9 € 
Mavilù (Trebb.,Albana, Pignol.) 8 € 
Romagna Albana secco 2017 11 € 
Amedeo Albana secco 2016 19 € 
Romagna Albana dolce 2017 11 € 
E passì Vino Passito Rosso 25 € 

 
TENUTA LA VIOLA 
Oddone Sang. Sup. 2016 12 € 
Colombarone Sang. Sup. 2014 16 € 
Petro Honori Sang. Ris. 2013 25 € 
Frangipane Albana secco 2016 14 € 

 
CELLI 
Pagadebit frizzante 2016  8 € 
Met. Martinotti Extra Brut 2016  13 € 
La Talandina Albana spum. 2016  14 € 
 
TENUTA PERTINELLO 
Il bosco di Pertinello Sang. 2016 12 € 
Pertinello Sang. Sup. 2015 19 € 
Pinot Nero IGT 2015 24 € 
Metodo Classico Extra Brut 25 € 
Passito di Pertinello 29 € 

 

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
Da lunedì a sabato                          PRANZO  12:00  -  14:30 
Giovedì-Venerdì e Sabato              CENA       19:00  -  23:30 
Prenotazioni   0543 440936 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

 

 



SETTIMANA N.12   
 
ANTIPASTI 
• Tortino di erbette, SquacqueronCrema e noci          9 € 
• Porro confit, crema di parmigiano e mandorle, , polvere di porro arrosto 9 €                                  

 
••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
 
PRIMI 
• Lasagnetta alle verdure di stagione e caciotta                                             9 €  
• Passatelli verza, pancetta, ricotta e pepe                                                           9 €                                                              

 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
 
SECONDI 
• Piatto misto vegetariano (vegetariano)  10 € 

• Manzo al rosa, salsa d’arrosto, cicoria saltata                                             14 € 
• Maialino croccante, carote marinate, crema di carote   14 € 
 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
 
INSALATE 
• Raviggiolo, misticanza, mele, arance. Indivia a crudo, finocchi e avocado 
 + piadina   9 €                                                  
  
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
I DOLCI 
• Mascarpone con lamponi e fondente                  5 €                             
• Cremoso allo yogurt, salsa di ciliegie marasche e crumble  5 € 
• Ananas al naturale  4 € 
 
 

 

 
 

DEGUSTAZIONE FORMAGGI 
 
• Piatto misto 4 formaggi con marmellate dolci e salate + piadina         9 € 
• 1 formaggio Mambelli a scelta + 1 piadina                                                   5,50 € 
 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
HAMBURGER 
 

• Hamburger di manzo allevato ad erba, caciotta al sale dolce di Cervia 
Mambelli, pancetta croccante, maionese alla senape 
 e patate al forno     12 € 

 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
PIADINE E CRESCIONI 

Perché la nostra PIADINA è diversa dalle altre? 
Noi la cuociamo sul TESTO IN TERRACOTTA, come si faceva un tempo… 

 
PIADINA SEMPLICE 
• Piadina semplice  
(Farina 0, strutto nostrano, latte bio, acqua e poco sale)                                    1 € 
• Piadina al riso nero integrale (vegana)                                                              1,5 € 
(Farina 0, farina di riso nero integrale, latte di soia, olio di sesamo, olio evo, 
acqua e sale)  

  
PIADINA FARCITA 
• Piadina crudo nostrano 30 mesi, Squacquerone di Romagna D.O.P. Mambelli,   
pesto di rucola           6 €          
• Piadina salame nostrano e blu allo zafferano          7 € 

 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
CRESCIONI 
• Crescione di verdure di stagione (vegetariano)          6 € 
• Crescione pomodoro e caciotta Mambelli     6.50 € 
•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 

 
Per allergie e intolleranze chiedici di consultare il registro degli allergeni, saremo felici di 
aiutarti! 


