BEVANDE

Acqua 1/2 litro 1€
Acqua 1 litro 2€
Coca Cola 1 litro 5€
Galvanina Sparkling Bio:

Aranciata, Cedrata, Gassosa 3€

BIRRA
del Birrificio Amarcord

Californian common 4,5% 33 cl 4€

Amber Ale 4,9% 33cl 4¢€
Pale Ale 6% 33cl 4€
Ama Pilsner 4,9% 355ml 4,5€
Ama Bionda 6% 355ml 4,5€
Ama Bruna 7,5% 355ml 4,5€
Ama Mora 9% 355ml 5,5€
Gradisca 5,2% 33cl 4¢€
Tabachéra 9% 33cl 4¢€
Ama Bionda 6% 750 ml 10€
Ama Pilsner 4,9% 750 ml 10€
Ama Bruna 7,5% 750 ml 10€
Ama Mora 9% 750ml 12 €
Marinera al sale 4,8% 750ml 12 €
Gradisca 5,2% 1L 12€

CAFFE

Caffe 1€

Caffe d’orzo 1€

Caffe al ginseng 1€

Caffé decaffeinato 1€
Per i vini al calice consulta E

! la nostra lavagna H

CANTINA NERI
Neri Davide Sangiovese 2016 8 €
Nero Neri Sangiovese 2016 11€

Stevan Chardonnay 2017 12 €
COLOMBARDA
Rosalaura Rosé 2016 16 €

VILLA TRENTOLA

Ultimo Atto Sang. Sup. 2016 12 €
Il Prugnolo Sang. Sup. 2015 17 €
I Moro Sang. Ris. 2009 27 €

AZIENDA AGRICOLA ZAVALLONI

Romagna Sangiovese 2017 11€
Romagna Sang. Sup. 2016 13 €
Amedeo Sang. Ris. 2013 20 €
Rubeo Cabernet Sauv. Ris. 2015 18 €
Mavilu (Trebb.,Albana, Pignol.) 8 €
Desiderio frizz.(Pign., Trebb.) 9¢€
Romagna Trebbiano 2016 9€
Romagna Albana secco 2017 11€
Amedeo Albana secco 2016 19€
Romagna Albana dolce 2017 11 €
E passi Vino Passito Rosso 25€

TENUTA LA VIOLA

Oddone Sang. Sup. 2016 12 €
Colombarone Sang. Sup. 2014 16 €
Petro Honori Sang. Ris. 2013 25€
Frangipane Albana secco 2016 14 €

CELLI

Pagadebit frizzante 2016 8 €
Met. Martinotti Extra Brut 2016 13 €
La Talandina Albana spum. 2016 14 €

TENUTA PERTINELLO

Il bosco di Pertinello Sang. 2016 12 €
Pertinello Sang. Sup. 2015 19€
Pinot Nero IGT 2015 24 €
Metodo Classico Extra Brut 25 €
Passito di Pertinello 29 €
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Chiamaci al 0543 440936 e fai il tuo ordine.
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Le nostre materie prime
Abbiamo selezionato questi produttori per offrirti sempre il meglio
I formaggi del Caseificio Mambelli  Le farine del Molino Sapignoli
L'olio della Tenuta Pennita I salumi dell'Azienda Agricola Zavoli

Le uova di Tedaldi Le carni della Macelleria Enzo
00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



SETTIMANA N.06

ANTIPASTI
¢ Tortino di zucca, fonduta leggera di Caffiero, pistacchi 9€
e Tegamino di sfiandrine a vapore, spuma di castagne, champignon 9€

PRIMI
¢ Lasagna di squacquerone e rucola, pesto di mandorle e pomodori secchi 9 €
e Tagliatelle al ragl bianco di salsiccia matta e cime di rapa 9¢€

SECONDI

¢ Piatto misto vegetariano (vegetariano) 10€
¢ Guancetta di Chianina alla birra su puré di sedanorapa 12 €
¢ Pancetta di cinta senese, cavolo e patate 12 €

INSALATE
¢ Insalata di avocado, mele, pollo e yogurt + piadina 9¢€

| DOLCI
e Ostamisu 2018 4€
¢ Panna cotta con pere al sangiovese 4 €
* Mousse al cioccolato, crumble al cacao, gelato di fiordilatte

e foglie di mandarino 4€
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Pranzo Gourmet

Degustazione di 2 piatti a scelta dal menu settimanale
(antipasti, primi, secondi e insalate)
+ pane, piadina, spianata + 1/2 litro di acqua + caffe.
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DEGUSTAZIONE FORMAGGI

¢ Piatto misto 4 formaggi con marmellate dolci e salate + piadina 9¢€
¢ 1 formaggio Mambelli a scelta + 1 piadina 5,50 €

HAMBURGER
e Hamburger di vitella nostrana, caciotta Mambelli, cavolo rosso marinato,
ketchup di peperoni con patate al forno 10€

PIADINE E CRESCIONI

PIADINA SEMPLICE

¢ Piadina semplice

(Farina 0, strutto nostrano, latte bio, acqua e poco sale) 1€
¢ Piadina al riso nero integrale (vegana) 15€
(Farina O, farina di riso nero integrale, latte di soia, olio di sesamo, olio evo,
acqua e sale)

PIADINA FARCITA

¢ Piadina crudo nostrano 30 mesi, Squacquerone di Romagna D.O.P. rucola 6 €
¢ Piadina coppa di testa, limone e raviggiolo 6€
¢ Piadina primo sale, indivia all’aceto di mele e miele 6€

CRESCIONI

e Crescione di verdure di stagione (vegetariano) 6€
e Crescione erbe di campo, pancetta, pomodoro e pecorino 7€
e Crescione ricotta pere noci e miele 6,5 €

Per allergie e intolleranze chiedici di consultare il registro degli allergeni, saremo felici di
aiutartil



